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PERCHE UNAMOSTRAMERCATO PROPRIOAPUOS D ALPAGO?

L"ALPAGO CONTSUOTPRATIELESUEFORESTEINCONTAMINATE CHESTSPECCHIANONELL AZZURRODELLEACQUEDELLAGO DI SANTA
CROCEELACORNICETDEALE PER LAPRESENTAZIONEDETPRODOTTILEGATIALNOSTROTERRITORIO. CREDIAMO CHE PRESENTARETALL
PRODOTTLATUTL LE PERSONE-CONSUMATRICT A RICONOSCERE E DT CONSEGUENZA A SCEGLLERE, TFRUTTI DELLA TERRA DI QUALLTA
SUPERTORE CHE RISPETTANQ IL TERRITORIO MANTENENDONE LA BIODIVERSITA £ LA SALUTE DELLE PERSONE.

PERINFORMAZIONI: TEL. 0437454650 WWW.PROLOCOPUOSDALPAGO.IT PROLOCO. PUOS@LIDERD. IT seeuicisy @



SABATO ] SETTEMBRE

DOMENICA § SETTEMBAE MENU ALPAGO

PROGRAMMA

ORE 17:30

Mondragon

coordina Laura Solinas

ORE 20:00

SLOW FOOD TALK:

di e con Manuela Tessari - Agriturismo

A seguire breve workshop

con |"aiuto degli amici dell’Agriturismo

QUANDO “SOBRIETA” ERA EVITARE GLI SPRECHI
Casa della Gioventu di Puos.

Mondragon di Tarzo. Bando alle chiacchere,
assaggiamo guanto appreso.

< Per la cena prenotazione obbligatoria

proloco.puos@libero.

| tel. 340 6151858
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Slow ‘Food“

Belluno
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ORE 9:00

di prodotti biologici e della tradizione bellunese

ORE 10:30
con il gruppo “MINI BASSANELLO" di S.Martino d'Alpago

ORE 11:00

preparazione e cottura a forno a legna con le amiche Marisa e Antonietta

ORE 11:30 e verdura cruda
Aperitivo con degustazione a numero chiuso dei vini da vitigni resistenti del

Consorzio AVA, con contributo di 15,00 euro.

Info e iscrizioni: proloco.puos@libero.it - Tel. 347 5326634 AYA

| MENU DEL CASARQ

presso la struttura della pro loco con menti locali Formqggm biologico del Cansiglio
\ alla piastra con patate lesse

e verdura cruda
AT - 3. N . .

MEND DEL CONTADINO |

conoscerle, prepararle, utilizzarle. ! e
{ A cura della Cooperativa Agricola La Lioda di Calalzo di Cadore Veggie burgher alle lenticchie

|
ORE 17:00 \ con patate lesse e verdura cruda

Viaggio fra la viticoltura sostenibile nella provincia di Belluno e dintorni. . taAs T TSR R AT
Degustazione guidata di Vini Biologici a cura di AIS Veneto Delegazione di
Belluno con contributo di 10 euro

Info ed iscrizioni: proloco.puos@libero.it - tel. 340 6151858

Tris di pastin misto con polenta
nostrana e verdura cruda

MENU DEL LAGO

Filetto di trota dell’Alpago con polenta

' DALLE ORE 14:30 - |aboratorio artistico per bambini

AIS Bt
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ritira la cartolina e vota il tuo stand
ferito. Tra tutte le cartoline compilate ne
. q e ! '
¢ ORE 18:30 \ verra estratta una e potrai vincere una cena

/ ORE 19:00 per due persone presso
la Locanda S. Lorenzo di Puos d’Alpago
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