
MENù ALPAGO
Tris di pastin con polenta
e verdura cruda

MENù DEL LAGO
Baccalà in umido 
con polenta e verdura cruda

MENù DEL CASARO
Formaggi misti della conca con 
patate lesse e verdura cruda

MENù DEL CONTADINO
Veggie Burger alle lenticchie con 
patate lesse e verdura cruda

MENù DEL pastore
Agnello al forno con polenta e 
verdura cruda

Unione
Montana Alpago

Con il  patrocinio di:

Comune di 
Farra d’Alpago

Comune di 
Puos d’AlpagoComune Alpago A.VE.PRO.BI.

 8-9  SETTEMBRE

Alpago Bio Natural
4ˆ mostra mercato di prodotti biologici e della tradizione bellunese

P U O S  D ’ A L P A G O
2018

Perchè una Mostra Mercato proprio a  Puos d’Alpago?
L’Alpago con i suoi prati e le sue foreste incontaminate che si specchiano nell’azzurro delle 
acque del Lago di Santa Croce è la cornice ideale per la presentazione dei prodotti legati 
al nostro territorio. Crediamo che presentare tali prodotti aiuti le persone-consumatrici 
a riconoscere e di conseguenza a scegliere, i frutti della terra di qualità superiore che 
rispettano il territorio mantenendone la biodiversità e la salute delle persone.

seguici  super informazioni:  Tel. 0437 45 46 50    www.prolocopuosdalpago.it    proloco.puos@libero.it

SABATO 8 SETTEMBRE ore 17
BEVI LA BIRRA DEL TUO TERRITORIO ! 
Casa della Gioventù di Puos. 

Programma:

Saluti introduttivi

• IL MONDO DELLA BIRRA:    
 com’è organizzato in Italia oggi?
• ORZO, MAIS, LUPPOLO,    
 CORIANDOLO: gli ingredienti   
 della buona birra
• MICROBIRRIFICI: produzioni   
 locali di birra, parliamone    
 assieme ai produttori

RELATORE: Fabiano Toffoli 
32 Via Dei Birrai

TAVOLA ROTONDA E DIBATTITO 
CON TESTIMONIANZE LOCALI

a seguire ore 19 degustazione guidata 
a numero chiuso delle birre del 
territorio, con contributo di 10 euro

info ed iscrizioni alla degustazione:
proloco.puos@libero.it
tel 3406151858

DOMENICA 9 SETTEMBRE
ore 9:00
APERTURA 4° MOSTRA MERCATO
di prodotti biologici e della tradizione bellunese

ore 10:30
LABORATORIO DEL PANE
preparazione e cottura con forno a legna
con le amiche Marisa e Antonietta

ore 12:00
APERURA STAND GATRONOMICO

DALLE 0RE 14:30
LABORATORIO ARTISTICO PER BAMBINI 
SULL’ARTE DEL RICICLO
“LA BOTTIGLIA MAGICA E TAPPOMATTO”
a cura di Viol Manuela

0RE 15:00
LA PREPARAZIONE DEL SAPONE
Gruppo Vecchi Mestieri Lamosano

ore 16:00 CONFERENZA
AGRICOLTURA: DAL SOSTENIBILE AL BIOLOGICO
relatore: Gerhard Khuel
consigliere A.VE.PRO.BI. e DOLOMITI BIO 

0RE 19:00
CHIUSURA DELLA MOSTRA MERCATO


