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Gas il Tarlo DOMENICA  10  SETTEMBRE

Alpago Bio Natural
3ˆ mostra mercato di prodotti biologici e della tradizione bellunese

P U O S  D ’ A L P A G O
2 0 1 7

Perchè  una Mostra  Mercato  proprio  a  Puos  d’Alpago?
L’Alpago con i suoi prati e le sue foreste incontaminate che si specchiano nell’azzurro delle acque del Lago di Santa 
Croce è la cornice ideale per la presentazione dei prodotti legati al nostro territorio. Crediamo che presentare tali 
prodotti aiuti le persone-consumatrici a riconoscere e di conseguenza a scegliere, i frutti della terra di qualità 
superiore che rispettano il territorio mantenendone la biodiversità e la salute delle persone.

AIAB Veneto 
onlus

Con il  patrocinio  di :

per  informazioni:   Tel .  0437  45  46  50     www.prolocopuosdalpago.it    proloco.puos@libero.it seguici  su

Comune di 
Farra d’Alpago

Comune di 
Puos d’AlpagoComune Alpago



MENù ALPAGO
Tris di pastin con polenta
e verdura cruda

MENù DEL LAGO
Baccalà in umido 
con polenta e verdura cruda

MENù DEL CASARO
Formaggi misti della conca con 
patate lesse e verdura cruda

MENù DEL CONTADINO
Insalata di farro con legumi
e verdure

MENù DEL pastore
Agnello dell’Alpago al forno con 
polenta e verura cruda

SABATO 9 SETTEMBRE ore 17
VINO DELIZIOSO E MIELE 
PURISSIMO: UN EDEN POSSIBILE? 
Casa della Gioventù di Puos. 

Programma:
Saluti introduttivi

GLI EFFETTI DEI PESTICIDI 
SULLE API
Claudio Mioranza-tecnico 
apistico di Apidolomiti

VIGNETI IN SALUTE CON 
TECNICHE ECOSOSTENIBILI
Mauro Zanini-vicepresidente 
A.Ve.Pro.Bi ed esperto in 
viticoltura biologica

TAVOLA ROTONDA 
E DIBATTITO CON 
TESTIMONIANZE LOCALI

a seguire ore 19 degustazione 
dei vini del territorio a cura di 
AIS Belluno
degustazione a numero chiuso 
con contributo di 10 euro

Info ed iscrizioni 
proloco.puos@libero.it
Tel 340 6151858

DOMENICA 10 SETTEMBRE
ore 9:00
APERTURA 3° MOSTRA MERCATO
di prodotti biologici e della tradizione bellunese

ore 11:00
SAPORE DI MARE: LA SCOPERTA DEL 
MERAVIGLIOSO MONDO DELLE ALGHE
Uso delle alghe marine in cucina 
a cura di Marta Tibaldo (La Lioda s.c.a.)

ore 12:00
APERURA STAND GATRONOMICO
DURANTE IL POMERIGGIO DIMOSTRAZIONI 
DI AUTOPRODUZIONE DI SAPONI,DETERSIVI E 
PRODOTTI COSMETICI
sapone per persona, ricetta base e con olio 
riciclato, dentifricio all’argilla, deodorante 
spray, oleoliti e unguento/crema. Utilizzo 
dell’aceto, acido citrico e bicarbonato di 
sodio per la pulizia della casa.

Dalle ore 15:30
RIGENERARE LA TERRA PARTENDO DALL’ORTO 
DI CASA.
L’agricoltura biologica per ripristinare la 
fertilità del suolo.
a cura di Luca Michieletto (agronomo )

ore 19:00
CHIUSURA MOSTRA MERCATO


