CON IL PATROCINTO DI:

o \’\\\.‘\u‘?f/‘g @‘v
i .- &l}’ go m/y&

U
Comune Alpago Montana

ALPAGO BIO NATURAL

2* MOSTRA MERCATO DI PRODOTTT BTOLOGICT E DELLA TRADIZIONE BELLUNESE
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PERCHE UNA MOSTRA MERCATO I’ROI’RIO APUOS D'ALPAGO?

L"ALPAGO CON T SUOT PRATLE LE SUE FORESTE INCONTAMINATE CHE ST SPECCHTANO NELL"AZZURRO DELLE ACQUE DEL LAGO DT SANTA
CROCE'E LA CORNTCE TDEALE PER LA PRESENTAZLONE DET PRODOTTI LEGATIALNOSTKOT[KRNOKIO CREDTAMO CHE PRESENTARE TAL
PRODOTTL ATUTL LE PERSONE-CONSUMATRICT A RICONOSCERE £ DT CONSEGUENZA A SCEGLIERE, T FRUTTL DELLA TERRA DT QUALTTA
SUPERTORE CHE RISPETTANO TL TERRITORTO MANTENENDONE LA BTODIVERSITAE LA SALUTE DELLE PERSONE.

PER INFORMAZIONT: TEL. OY37 4 46 50  WWW.PROLOCOPUOSDALPAGO.IT PROLOCO.PUDS@LIBERO.LT stuict sy @



MENU ALPAGO

Tris di pastin con polenta
e verdura cruda

SABATO 10 SETTEMBRE o1 v0
FAGIOLOSA

Casa della Gioventu di Puos.
Una panoramica attraverso tempo e i
luoghi, nell'anno internazionale
dei legumi.

DOMENICA 11 SETTEMBRE
0RE 1:00

di prodotti biologici e della tradizione bellunese

0RE 1:30

con pasta madre a cura del Gasil Tarlo
ORE 10:30

| Casa della Gioventu di Puos d’Alpago
Relaziona I'apicoltore Luigi de Podesta.

MENU DEL LAGO

Filetto di trota dell’Alpago
con polenta e verdura cruda

Programma:
Saluti introduttivi

MENU DEL CASAR(

I Formaggi misti della conca con
patate lesse e verdura cruda

Flavio Birri: Cade a Fagiolo.
Storia, curiosita, ricette. Intervento
sulla storia dei fagioli in cucina.

Laura Solinas: | fagioli nella provincia di

Belluno, eccellenze locali con relazioni ORE 1600 e B V
globali.

Gian Ernesto Feltrin: Coltivar fagioli in |

Alpago. Testimonianze di un produttore . . 1 M NU D l [ONIAD NO

di Gialet, Mame e Lamon. Casa della Gioventu di Puos d’Alpago Insalata di farro con legumi
Degustazione di fagioli locali e oli Con Luca Trevisan di Radio Gamma 5 e Giovanna e verdure

extravergini a cura di Massimo Capraro Furlan agronoma

- SlowFood Belluno. )

A numero chiuso { ORE HOO

Info ed iscrizioni Tel. 340 6151858

Slow Food®
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