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Gas il Tarlo DOMENICA  11  SETTEMBRE

Alpago Bio Natural
2ˆ mostra mercato di prodotti biologici e della tradizione bellunese

P U O S  D ’ A L P A G O
2 0 1 6

Perchè  una Mostra  Mercato  proprio  a  Puos  d’Alpago?
L’Alpago con i suoi prati e le sue foreste incontaminate che si specchiano nell’azzurro delle acque del Lago di Santa 
Croce è la cornice ideale per la presentazione dei prodotti legati al nostro territorio. Crediamo che presentare tali 
prodotti aiuti le persone-consumatrici a riconoscere e di conseguenza a scegliere, i frutti della terra di qualità 
superiore che rispettano il territorio mantenendone la biodiversità e la salute delle persone.

AIAB Veneto 
onlus

Con il  patrocinio  di :

per  informazioni:   Tel .  0437  45  46  50     www.prolocopuosdalpago.it    proloco.puos@libero.it seguici  su

Comune di 
Farra d’Alpago

Comune di 
Puos d’AlpagoComune Alpago



MENù ALPAGO
Tris di pastin con polenta
e verdura cruda

MENù DEL LAGO
Filetto di trota dell’Alpago 
con polenta e verdura cruda

MENù DEL CASARO
Formaggi misti della conca con 
patate lesse e verdura cruda

MENù DEL CONTADINO
Insalata di farro con legumi 
e verdure

DOMENICA 11 SETTEMBRE
ore 9:00
APERTURA 2° MOSTRA MERCATO
di prodotti biologici e della tradizione bellunese

ore 9:30
LABORATORIO DEL PANE
con pasta madre a cura del Gas il Tarlo

ore 10:30
API: UN INDICATORE AMBIENTALE A RISCHIO.
Casa della Gioventù di Puos d’Alpago
Relaziona l’apicoltore Luigi de Podestà. 

ore 16:00
OGM: SERVONO PER LO SVILUPPO CHE 
VOGLIAMO? 
Casa della Gioventù di Puos d’Alpago
Con Luca Trevisan di Radio Gamma 5 e Giovanna 
Furlan agronoma

ore 19:00
CHIUSURA MOSTRA MERCATO

SABATO 10 SETTEMBRE ore 17:30

FAGIOLOSA 
Casa della Gioventù di Puos. 
Una panoramica attraverso tempo e i 
luoghi, nell’anno internazionale
dei legumi.

Programma:
Saluti introduttivi

Flavio Birri: Cade a Fagiolo.
Storia, curiosità, ricette. Intervento 
sulla storia dei fagioli in cucina.
Laura Solinas: I fagioli nella provincia di 
Belluno, eccellenze locali con relazioni 
globali.
Gian Ernesto Feltrin: Coltivar fagioli in 
Alpago. Testimonianze di un produttore 
di Gialet , Mame e Lamon.
Degustazione di fagioli locali e oli 
extravergini a cura di Massimo Capraro 
- SlowFood Belluno.
A numero chiuso

Info ed iscrizioni Tel. 340 6151858


